Замечания и предложения, поступившие в Комитет по техническому регулированию, стандартизации и оценке соответствия ,  к проекту распоряжения Правительства РФ «Об утверждении изменений, которые вносятся в перечень национальных стандартов, содержащих правила и методы исследований (испытаний) и изменений, в том числе правила отбора образцов, необходимых для применения и исполнения Федерального закона «Технический регламент на молоко и молочную продукцию» и осуществления оценки соответствия, утвержденный распоряжением Правительства Российской Федерации от 15 декабря 2008г. № 1866-р»
	Статья, пункт
	Действующая редакция
	Предложение
	Комментарии

	1.
	1. Пункты 15, 37, 41, 44, 76, 108, 109, 112, 114 исключить.
	1. Пункты 15, 37, 41, 61, 76, 108, 109, 112, 114, 120, 130, 131
	Оставить:

- п. 44 ГОСТ 87-64-73. «Консервы молочные. Методы контроля» - действующий документ
Исключить:

- п. 61 необходимо исключить, так как согласно приказу Росстандарта от 24 ноября 2010 г. N 502-ст ГОСТ 23327-98 не применяется на территории РФ с 1 января 2012 г. и введен в действие ГОСТ Р 53951-2010 «Продукты молочные, молочные составные и молокосодержащие. Определение массовой доли белка методом Кьельдаля».

- п. 120 необходимо исключить, так как согласно приказу Росстандарта от 30 ноября 2010 г. N 731-ст ГОСТ 23453-90 не применяется на территории РФ с 1 января 2012 г. и введен в действие ГОСТ Р 54077-2010 "Молоко. Методы определения количества соматических клеток по изменению вязкости»
- п.130. ГОСТ 25102-90. Молоко и молочные продукты. Методы определения содержания спор мезофильных анаэробных бактерий (заменен на ГОСТ Р 54075-2010)

- п. 131. ГОСТ Р 51196-98 (ИСО 8069-86). Молоко сухое. Метод определения молочной кислоты и лактатов (заменен на ГОСТ Р 51196-2010)

	2.
	Дополнить пунктами 137-197 следующего содержания: …
	Дополнить пунктами 137-208 следующего содержания:

…

…

198. ГОСТ Р 51196-2010 «Молоко сухое. Определение содержания молочной кислоты и лактатов»

199. ГОСТ Р 54668-2011 «Молоко и продукты переработки молока. Методы определения массовой доли влаги и сухого вещества»

200. ГОСТ Р 54669-2011 «Молоко и продукты переработки молока. Методы определения кислотности»

201. ГОСТ Р ИСО 2446-2011 «Молоко. Метод определения содержания жира»

202. ГОСТ Р ИСО 5764-2011 «Молоко. Определение точки замерзания. Метод с применением термисторного криоскопа (контрольный метод)»

203. ГОСТ Р ИСО 20541-2011 «Молоко и молочные продукты. Определение содержания нитратов. Метод с применением ферментативного восстановления и молекулярно-абсорбционной спектрометрии после реакции Грисса»

204. ГОСТ Р ИСО 22935-1-2011 «Молоко и молочные продукты. Органолептический анализ. Часть 1. Общее руководство по комплектованию, отбору, обучению и мониторингу экспертов»
205. ГОСТ Р ИСО 22935-2-2011 «Молоко и молочные продукты. Органолептический анализ. Часть 2. Рекомендуемые методы органолептической оценки»
206. ГОСТ Р ИСО 22935-3-2011 «Молоко и молочные продукты. Органолептический анализ. Часть 3. Руководство по оценке соответствия техническим условиям на продукцию для определения органолептических свойств путем подсчета баллов»
207. ГОСТ 30538-97 «Продукты пищевые. Методика определения токсичных элементов атомно-эмиссионным методом»

208. ГОСТ Р 52054-2003 Молоко коровье сырое. Технические условия»
	


Кроме того, предлагается исключить из проекта Перечня стандартов следующие позиции, которые не применяются для контроля молочной продукции:


1. Пункт 190 ГОСТ Р ИСО 21871-2010 Микробиология пищевых продуктов и кормов для животных. Метод обнаружения и подсчета наиболее вероятного числа Bacillus cereus.


2. Пункт 191 ГОСТ Р 53993-2010/ИСО/ТК 10272-2:2006 Микробиология пищевых продуктов и кормов для животных. Часть 2. Метод подсчета колоний Campylobacter spp.


3. Пункт 192 ГОСТ Р 52830-2007 (ИСО 7251:2005) Микробиология пищевых продуктов и кормов. Метод обнаружения и определения количества презумптивных бактерий Escherichia coli.  Метод наиболее вероятного числа.


4.  Пункт 193 ГОСТ Р ИСО 7218-2008 Микробиология пищевых продуктов и кормов для животных. Общие требования и рекомендации по микробиологическим исследованиям.
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